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- VIZZART

Storicamente (3 citta di caserta nasce e si sviluppa attorno alla reggia del Venvitelli, & come
se tutta questa bellezza avesse alimentato e ispirato un’intera citta e, owiamente, (8 nostra
PIZZ°ART, & da questo amore per l'arte che nasce pizz'art | sapori della tradizione incontrano
le nostre creazioni gourmet.




tn FRITTURA

FRITTATINA CLAfICA

Bucatini di bragnano, besciamella, carne macinata, pisell,
provola di bufala affumicata, Parmigiano Reggiano stagionato DOP

i)
A A0
ITTATING CARBONARA .
Bucatini di Gragnano, besciamella, uovo bio, guanciale stagionato,
pepe nero macinato Fresco, pecorino romano DOP -
Parmigiano Reggiano stagionato DOP 4
e
FRITTATING NERANO .
Crema di zucchine, chips di zucchine fritte, besciamells,
provola di bufala afumicata, provolone del Monaco DOP,
Parmigiano Reggiana stagionato DOP 4
(] rin}
FRITTATING DEL GIORNO
A discrezione dello Chef
4
Ao
§CAGLIUZZIELL _—
Scaglivzzielli di polenta con Fonduta di gorgonzola
6
L Ao

COPERTO €£2,5

CROCCH¢ NAPOLETANO

Patate di Avezzano, provola di bufala afumicata,
pepe nero macinato fresco, Parmigiano Reggiano stagionato pOP

2.5
1 .!:-nf_\.
CROCCHETTONE XAL casentano
Crocehe di patate (100%), provola di bufala affumicata,
pepe nero macinato fresco, in uscita: Fonduta di Formaggi; i
salsiccia di maialino nero, bacon croccante 6,5
A amo

CROCCHETTONE XAL FUNGH € TRRTUFO

Crocche di patate (100%), provola di bufala affumicata,
pepe nero macinato fresco, in uscita; Fonduta di Fomaggi,
fungfii porcini e tartufo 7

, Ao

CROCCHETTONE XXL PULLEDG.PORIS

Crocche di patate (100%), provola di bufala affumicata,
pepe nero macinato fresco, in uscita: pulled pork e salsa burger

ano

ARANCINO

Riso vialone nano, carne macinata, piselli, pomodoro San Marzano,
provola di bufala affumicata, Parmigiano Reggiano stagionato DOP

MOZZARELLINE

Mozzarelline impanate e fritte

PIZZART -



MONTANARIne pATATINE MECHE DI AVEZZANO
Ragu napoletano, _ / Patatine Stick
Parmigiano Reggiano stagionato DOP,

L basilico ?;g _

Funghi porcini, tartufo, A Patatine con wurstel
provolone del Monaco DOP y

Ricotta di bufala campana, A Patatine con salsiccla Fresca e fonduta di formagg
mortadella “La Nera” di maialino casertano, a
granella di pistacchio di Bronte u



au ANTIPASTI

Mini burger farciti

Salsiccia di maialino nero casertano,
Friarielli napoletani saltati in padella,
fonduta di Parmigiano Reggiano stagionato DOP

Porchetta di Ariccia,
crema di patate arfosto di Avezzano,
Fonduta di Parmigiano Reggiano stagionato DOP

Parmigiana di melanzane

COPERTO € 2,5

TAGLIERE L€ NOSTRE TERRE

Selezione di salumi e Formagg
accompagnato da verdure di stagione

ngiee [NEDIUM

Tagliere mQX|




au ANTIPASTI

fLan DI ZUCCHIN¢ _ bARINIGIANA DI MéLANZANE =
Crema di zucchine, Melanzane, pomodoro San Marzano, provola di bufala affumicata,

provola di bufala affumicata, Parmigiano Reggiano stagionato DOP, basilico “
fonduta di Parmigiano Reggiano stagionato DOP Q 7

CRUDO € MOZZARdLA

Proscivito crudo di Parma,
mozzarella di bufala campana

TORTINO DI PATATE € FUNGHI PORCIN

Patate rosse di Avezzano, Funghi porcini,
provola di bufala affumicata, pecorino romano DOP,
Parmigiano Reggiano stagionato DOP 6

L, Ano

POLPETTING $U LETTO DI PURE DI PATATE

Polpettine di Scottona, bietole saltate in padela, puré di patate
di Avezzano, Fonduta di Parmigiano Reggiano stagionato DOP,
pepe nefo macinato fresco 7

COPERTO £ 2,5 PIZZART



BRUSCHeTIE

'._..-:in'i-'ci.liegin.i},-
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alio evo[z )

Funghi porcini, 0

salsiccla fresca faesarra g

provola i bufala affumicata (2 pz). Q/
2

farielli napoletani saltati in padells,
p di bufala affumica (2 pz)

Prosciutto crudo di Parma,
mozzarella di bufala: campana @)

Crema di zucca,
Funghi porﬁml,
pancet‘ia

timo (2 pz)







Le INSALATE

LA GRIGLIATA CARPACCIO DI BR&AOLA € PORCINI

Insalata iceberg, rucola, pomodorini ciliegini, Bresaola punta d"Anca, Funghi porcini saltati in padells,
straccetti di pollo grigliati, provola di burala afumicata, - scaglie di Parmigiano Reggiano stagionato DOP i
crostini di pane 10 12

cagan $ALap CAPRESE

Insalata iceberg, rucol, mais pomadorini ciliegini, Mozzarella di bufala campana Dop, pomodoro San Marzano fresco,
cotoletta di pollo home made, ‘ origano, basilico, olio evo ‘
scaglie i Parmigiano Reggiano stagionato DOP 12 12

INSALATA DI FARRO | INSALATA DI FARRO 2

Farro, misticanza, pomodorini ciliegini, uova sode, Farro, pomodorini ciliegini, peperoni, tonno, mais, asiago
scaglie di Parmigiano Reggiano stagionato DOP, noci

10

L G

COPERTO € 2,5 PIZZPRT



| PRIMI

ZIm ALLO CARPARIELLO

Pomodorini ciliegini, pecorino romano DOP,
Parmigiano Reggiano stagionato DOP, basilico, olio evo

1I0)

TONNARELLO aua canoonana con cancion

Tonnarello all’'vovo, guanciale stagionato, uovo bio,
pecorino romano DOP, Parmigiano Reggiano stagionato DOP,
carciofi, pepe nero macinato Fresco, olio evo 5.5

RAVIOLI

Filetto di pomodorini ciliegiﬂt,
stracciata di bufala campana, basilico, olio evo

GNOCCHI ALLA SORRENTINA

bnocchi di patate, ragy Napoletano,
provola di bufala affumicata,
Parmigiano Reggiano stagionato DOP, basilico, olio evo

COPERTO € 2,5 PIZZART



| PRIMI

REOTTO APARAGI € SCAMPI PASTA CECI € GAMDERI

Riso vialone nano, crema di asparagl, scampi Pasta mista, ceci, gamberi, zest i imone, olio evo

PASTA CON PATATE € PROVOLA PAPPANDELLE
Patate, mozzarel(a di buFala affumicata, Pappardelle all'vovo, funghi porcini, tartufo,
Parmigiano Reggiano stagionato DOR, basilico, olio evo ‘ provolone del Monaco DOP

COPERTO € 2,5 PIZZPRT



| PRIMI

LINGUINE SPAGHCETTI ALLA NERANO 2.0

Linguine con crema i patate, vongole g polipo scottato Crema di zucching, chips di zucchine Frite; vongolet
| tarallo napoletano, provolone del Monaco DOP,
16 basilico, olio evo

COPERTO £ 2,5 PIZZPRT



| $6COMDI

§ALIICCIA ALLA BRACE HAMBURGER bi canne mancHGIana 250G,

Salsiccia fresca alla brace con pomodorini ciliegini, Hamburger di carne Marchigiana 250 gr. con patate al Forno
provola di bufala affumicata e rucola

12 I3
COIOLETTA DI POLLO HOMEMADE 1aGlLiara i pPOLLO -
Cotoletta di pollo impanata con patatine Frite di Avezzano Petto di pollo alla brace con verdure di stagione

12 2
COTOLETIA ALLA BOLOGHNESE 1aGLIATA DI CARNE 250aR.
Cotoletta di vitello , prosciutto crudo di Parma, Rucola, pomodorini ciliegini,
crema di Parmigiano Reggiano stagionato DOP scaglie di parmigiano reggiano stagionato DOP L

|14 2¢

O

COPERTO £ 2,5 PIZZDRT



| $¢COMDI

fILETTO DI MANZO conmmotironcn  TOMNO $COTIATO

Filetto i manzo con Funghi porcini Tonno scottato in crosta di sesamo, misticanza, olio al limone

ENMMRECOTE 250, ~ LOmBArA bl MAALINO

E_ntracéte alla brace 230 gr. con verdure grigliate Lombata di maialino con friarielli e purea di patate
cotto a bassa temperatura

COPERTO £ 2,5 PIZZDRT






UERDURE GRIGLIATE

Verdure di stagione grigliate

PATATE AL FORNO

Patate di Avezzano cotte a legna.

MELANZANE A FUNGHETTO

Melanzane Fritte saltate in padells con pomodorini ciliegini, basilico, olio evo.

FRIARIELLI

Friarielli napoletani saltati in padel(a

§CAROLE

Scarola riccla stufata, olive nere di Gaeta denocciolate, capperl di Salina




L€ PIZZE

A ROTA & CARNRETTA

L3 pizza “a fuota di carro” o comunemente chiamata in ﬂapoletano “a 1ot e carretta” & una pizza dell’antica tradizione napoletana
di Forma irregolare, sottile, dal cornicione poco pronunciato e dalle dimensioni abbastanza generose 3 tal punto da non entrare
nel classico piato della pizza.

MARINARA A" ROTA € CARNETTA PROVOLA € PEPE A ROTA € CARRETTA

Pomodoro San Marzano, aglio fresco, origano, basilico, olio evo Pomodoro San Marzano, provola di bufala afumicata,
pepe macinato fresco, basilico, olio evo

£ 85

SLnCy , AmG

NAPOLETANA A° ROTA € CARNRETTA LA COSTIKRA

Pomodoro San Marzano, capperi di Salina, alici di Cetars, Provola i bufala, acciughe di Cetara, zest di limone di Sorrento,
olive nere di Gaeta denocciolate, aglio, origano, | pepe nero macinato Fresco, basilico, olio evo ,
basilico, olio evo Q 10

e A ano

LA COSACCA A ROTA £ CARRETTIA  DOPPIA DIAVOLA

Pomodoro San Marzano, mix di Parmigiano Reggiano stagionato DOP Pomodora San Marzano, doppio salamino piccante,
e pecorino fomano DOP, basilico, olie evo - fior di latte di Napoli, basilico, olio evo

7 ' 10

& RO 4Ro

MARGHERITA A" ROTA € CARNETTA

Pomodoro San Marzano, fior di latte di Napoli, basilico, olio evo

\  4mo

COPERTO € 2,5



L Le PIZZE

LA PIZZA DY PIZZ'ART

Impasto idratato, profumato e legaero, materie prime i estrema qualita da queste basi nascono (e pizze BY Pizzart,
i sapori della tradizione incontrano le nostre creazioni gourmet.

fan 6AnNaroO VICARKLLO

Mozzarella di bufala affumicata, julienne di salame Napol, Patate i Avezzano cotte a legna con cipolla rossa di Tropes,
briciole i tarallo “nzogna e pepe”, basilico, olio svo - fosmarino e pomodorini datterini, pancetta affumicata, -
105 provola di bufala affumicata, basilico, olio evo 5

y  AUnD % Ano




LE

MONTAZZA

PIZZC

NERANO

Provolone del Monaco DOP, mortadella “la Nera” di maialino casertano,
granelta di pistacchio di Bronte, Fior di atte di Nagoli, olio evo

VIOLETTA PIG

Crema di zucchine alla Nerano, rondelle di zucchine Fritte,

scaglie di provolone del Monaco DOP, fior di latte di Napoli,
basilico, olio evo

PARMIGIANA

Crema di patate viola francesi, sbriciolata di salsiccia Fresca paesana,
fonduta di provolone del Monaco DOP, fior di latte di Napoli,
basilico, olio evo I3

Pomodoro San Marzano, melanzane alla parmigiana,

Parmigiano Reggiano stagionato DO, for di latte di Napali,
basilico, olio evo



e PIZZE

SCARPARKLLO ZUCCA ¢ Canclioir

Base i pomo‘dorini ciliegini, Parmigiano Reggiano stagionato DOPR Crema di zucca lunga napoletana, carciofo di Paestum arrostito,
pecorino romano DOP, olio evo aromatizato all’aglio, capocollo artigianale, scaglie di ricota salata, ‘.
peperoncino calabrese, for di latte di Napoli, basilico 10 fior di latte di Napoli, olio evo b
e
Méanzand pOIER $ALSICCIA € FRiAnIELL
Crema di melanzana lunga napoletana al pomodoro e parmigiano, Friarielli napoletani saltata in padella, salsiccia Fresca paesana,
straccetti di melanzane frite, fior di late di Napoli, mozzarella di bufala affumicata, olio evo ‘
Panmigiano Reggiano stagionato DOP, basilico, olio evo 15 12
URC v

COPERTO €2,5



Le PIZZE

MAD¢ IN CE

PATANEORA

Trito di carne macinata i maialino nero casertano all’Aglianico,
stracciata di bufala campana, cipolla rossa alifana caramellata,
fior di late di Napoli, basilico, olio evo 15

% ano

fPINACINO

Funghi porcini, cornicione al tartufo,
Parmigiano Reggiano stagionato 24 mesi, lardo di Patanegra,
provola di bufala affumicata, basilico, olio evo =)

pATATE € PROLOLA

Crema di noci di Sorrento al latte di buFala, spinacino burro e pepe,
salsiccia Fresca paesana, for di latte di Hapoki, olio evo

aAme
CAaclO & pépe
Buanciale di suino razza casertana, scagiie di cacio stagionato.
pepe nero macinato Fresco, fior di (atte di Napoli, -
rosmarino, olio evo 10,5

e

{CaAnOLA ¢ FAGIOL
Crema di Fagioli cannellini bio, scarola riccia stufata,
olive nere i Gaeta denocciolate, briciole croccanti di pane home made, ¢
fior di latte di Napoli, olio evo 12

DENDY DEL SUD

Crema di Friarielli napoletani, porcheta di Ariccia, nduja di spilinga,
fior di latte di Napoli, olio evo

Base di pasta patate e provola riportata su pizza con patate gialle
di Avezzano, cubetti di panceta affumicata, Parrnigiano Reggiano
stagionato DOP, provola di bufala affumicata, basilico, olio evo (l

Rl



e PIZZE

PIZZE CLASICHE

Non potevano mancare le pizze pib conosciute ed apprezzate della tradizione dalla piv Famosa Margherita, alla Marinara alla
Quattro Formagg, passando per (3 Diavola e (3 Bufalina. Le nostre pizze tradizionall, come tutte e nostre pizze, sono sempre
3 base i ingredientl Freschi e i ottima qualita.

NAPOLETANA CAnABINicRA

Pomodoro San Marzano, capperi di Salina, alici di Cetara,
olive nere di Gaeta denocciolate, aglio, origana, basilico, olio evo

Pomodoro San Marzano, salame piccante, olive nere di Gaeta
S denocciolate, aglio, fior di (atte di Napoli basilico, olio evo

ano

MAnINARA MARGHNITA

Pomodoro San Marzano, aglio, origano, basilico, olio evo Pomodoro San Marzano, fior di latte di Napali, basilico, olio evo

6 6,5

ano

COPERTO €2,5 PIZZART



L€ PIZZE

DEUIO DOP COIMPLETO

Pomadoro San Marzano, pomodorini gialli e rossi del pieanolo, Meta alla Carabiniera, met3 ripieno con ricotta di bufala campana Dop,

mozzarella di bufala campana Dop, Parmigiano Reggiano stagionato salame. Napoli, pepe nero macinato fresco, basilico, olio evo
DOP, basilico, olio evo 12

DEMIO BUrALINA

Meta Margherita, meta ripieno con ricotta di bufala campana Dop, Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala campana Dop,
salame Napoli, pepe nero macinato Fresco, basilico, olio evo | basilico, olio evo

fILETTO

Pomodorini ciliegini, Parmigiano Reggiano stagionato DOP,
mozzafella di bufala campana Dog, basilico, olio evo

0

RO

COPERTO £ 2,5 PIZZRRT



La Piza npmnaiFntta’iﬁ un liewtato golasissino tipico dela tradizione culinaria napoletana.
Riconasciuta in tutto il mondo ha origini molto antiche, 3 pizza fritta fu inventata in periodi i crisi alla Aine della seconda guerra

‘ mondiale.
FRITTA COMPLETA

Provola di bufala affumicata, {
ficotta di bufala campana, u
pomororo San Marzano, 0
cicoli napoletani, Lm,
pepe

RIPIENO SCAROLA o romno)

Scarola riccia stufata, q
olive nere di Gaeta denocciolate, g

alict di Cetara, il
capperi di Saling, aro_g
fior di late di Hapa{i

olio svo '

RIPIENO DEL PROFEISORE g romo)

Provola di bufala affumicata, y
salsiccia fresca paesana, o
Julienne di rucols, (2
Funghi porcim del beneventano, o
peperoncino fresco,

Parmigiana Reggiano stagiorato
olio evo




L¢ DIDITE

ACQUA NATURALE o075 5
ACQUA MIZZAMNTE 075 L _
COCA COLA o33 _
COCA COLA Z¢RO o335 -
fANTA 033 _
PRITE 033 L _
COPERTO £2,5 PIZZART




o Stile: Premium Lager
» Gradazione alcolica: 5,1%vol
* Tipo di Fermentazione: Bassa
¢ Colore: Giallo dorato /
~ « Gusto: Leggermente maltato, corposo, matuo 0 QO L 0,40 (L

. Sﬁle BOKE

 Gradazione alcolica: 8,2%vol

* Tipo di Fermentazione: Bassa

= Colore: Chiaro brillante. ’ F

» busto: Fruta maturs, frutta sotto spirito, 0,00 0,40 A
punta alcolica fnale 20d.

MéNADREA

« 8tile: Rossa doppio malto
. Sﬁaniazu:n’te:.t{ig‘J ; 7,5%vol

* Tipo di Fe.rmentaz ne; Bassa
» Colore: Rosso rame intenso
» busto: Malto, caramello, liquirizia 090C 0400




L¢ DIRRE ARTICIANAL

TYRIS IPA

» Provenienza; Spagna
» Fermentazione: Alta

o Stile: IPA | TYRIS IYRIA 7

. CdOf&: DOFatO CRAF?&CREATIVE J‘ it amno

» Grado alcolicor 6,2% wm 035

WORNLD TOP HeADLAND RéD

» Provenienza; Inghilterra

* Fermentazione: Alta -

o e e e \R‘m‘mp 75

» Colore: Rosso rubino W.“mﬁ. S

* brado alcolico: 4,3% 0,50 L

WORLD TOP ANGLERS RAVARD

» Provenienza: lnghilterra

» Fermentazione: Alta %Y
o Stile: Pole Ale \T;
» Colore; Dorato wg....mlg:g

» Grado alcolico: 4,0%

MONISEY CAPPELL

» Provenienza; Italia

» Fermentazione: Alta

» Stile; Blanche

* Colore; Dorato

» Grado alcolico: 5,6%

COPERTO € 2,5 PIZZPRT




L¢ BIRRE n BOTTIOLIA

A
MENABREA LAGER MENABREA LAGER
HOIDRAU LS5 HEINErSén
BIRhA ANALCOLICA C TENNENT'S SUPER
o35 a
A
COnONA / méssing
g 0350
ICHNUSA NON fiLTRATA 4 ,
L’Q’*&f D
035d
COPERTO £2,5 PIZZPART



L UINO ROSIO ¢

KajanRoO ~ GhAGNANO DOC o
Vestini Campagnano lovine
PALLAGRELLO IGP MONKECARDILLO  NRO D'AVOLA CHARAMONTKE
Sclavia Firriato
MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOC PIEDIROSIO §ANNIO POC -
Masciarelli Mustill

PRINIMIVO DI MANDURIA POC pasio et canvimae

']
[
LS

CHIANT CLAICO DOCG PEPPOL

Pacloleo | Antinori .
FALERNO DEL MASSICO DOP TAunAsl POCO A
Conclave Papa Vinosia




FALANGHINA

PALLAGRELLO BIANCO IGP MONKCARDILLO

Telaro

flANO DI AVELLINO POCG

Sclavia

GRECO DI TUFO DOCG

Cantine Riccio.

BIANCOLELLA ISCHIA DOC

Casa D’Ambra

Vinosia
20




L UINO ROSATO

LUM¢RA PROSECCO EXTRA DRY CON IhIOI.
Donna Fugata __ s Bortolomiol
22 Qg_
PROJECCO UADODBIANGYE DOCG JAIOR ¢XA DDY
Bortolomiol

FRANCIACORTA BRUT DOCG ¢&DéA

Mirabella i




STRACCETTI ALLA NUTELLA ~ IUTIA D §TAGIONE

PIZZA ALLA NUTELLA i

(2
DOLCI DéL GIORNO C«%/

N




| DIGTIVI

i
{AmBUCA , LIQUORE ALLA LIQUIRIZIA

I -
NOCINO l , JAGEMASTER
LINONCELLO "~ Amano Lcano .

3.2 4

MELONCELLO ~ AmanO MOMNKKGRO i

. o -
GRAPPA BARRIQUE D ~ amano pd Capo |

A i .
GRAPPA DIANCA 2 AmARoO MATTIO E |
COPERTO £ 2,5 PIZZPRT



ALLEROGAN

INDICE ALLERGENI

Si informa (a gentile clientela che nelle varie portate nel nostro Mend possono esser presenti la sequente lista di allergen:

Cereali contenevti glutine e prodotti derivati
Uova e prodotti 3 base di uova
Fruta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci e prodotti derivati
Sedano e prodotti a base di sedano
Senape e prodotti a base di senape
Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
Diossido di zolfo e solfiti a concentrazioni maggiori di 10mg/kg o 10 mg/litro

Si prega di informare il Diretore di Servizio di eventuali allergie e/o intolleranze
brazie

COPERTO € 2,5 PIZZDRT



PIZZARTCASERTA.COM






